


2 horizontal and vertical support

GR O NEOΣ αυτός φούρνος F1 σε σχήµα σωλήνας
καλύπτει τις συνήθειες κάποιων χρηστών καθώς αυτό είχε
επικρατήσει σε κάποιες γωνιές της γης µε βασικό κριτήριο
το χαµηλό κόστος, το οποίο κατά βάσει οφειλόταν σε
πρόχειρες κατασκευές εκτός διεθνών κανονισµών και
τεχνικών µέτρων ασφαλείας τόσο των χρηστών όσο και
των εγκαταστάσεων.

Η ΕΜΠΟΡΙΚΗ GROUP ακολουθώντας την καθιερωµένη
στρατηγική επιλογή «προϊόντα µε ποιότητα» παράγει ένα
σχηµατικά όµοιο φούρνο µε βάση την διεθνώς αποδεκτή
µεθοδολογία για τους κανόνες και την ασφάλεια των
εργαζοµένων και των εγκαταστάσεων.

Αυτές τις µεθόδους και την χρήση ειδικών
προδιαγεγραµµένων υλικών µπορείτε να τις αξιολογήσετε
από τις επιµέρους φωτογραφίες των σηµείων που
δηµιουργούν και την διαφορετικότητα της κατασκευής.

EN This NEW model F1 oven in the shape of a pipe
covers the habits of some users as it had prevailed in
some corners of the earth ,on the basis of a low cost,
which was due to rough constructions outside the
international regulations and technical safety measures
of both users and facilities.

EMPORIKI GROUP, following the established strategic
choice of "quality products", produces a schematically
similar oven based on the internationally accepted
methodology for the rules and safety of workers and
facilities.

These methods and the use of specially specified
materials can be evaluated by the individual photos
of the points that create the diversity of the construction.



Electrode positioning basket

Special insulation of
25MM thickness
with aluminum foil

Resistance 300 Watts

Temperature sensor

Temperature regulator
60˚-220˚C
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